FORMACION

PROFESIONAL
HOSTELERIA
Y TURISMO

En invierno no hay tal abrigo como estofado y buen vino

(Menii 30 de enero de 2020)

Menii degustacion
Crema de calabaciny queso Q)
Maiale tonnato [ W+
Tartaletas de zorza y huevo de codorniz Q (B O @
Mofongo de camarones Qe
Canelon de consomé con carrillada

Postre principal
Savarin al ron con muselina de frambuesa, Q ©Q )
helado de yogur y esterificacién de cacao

Mignardises
Trufas de chocolate y tocinito de cielo @ © © D

0C0BO00060 %)

CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS MOLUSCO ALTRAMUCES  SULFITOS
GLUTEN DE CASCARA DE SESAMO

Informacion sobre alérgenos: Aunque trabajamos para ofrecerles la maxima calidad en todos
nuestros productos, sentimos no poder garantizar la ausencia, en la composicién de nuestros platos y
elaboraciones, de las siguientes sustancias alérgenas o que provocan intolerancias (incluidas trazas)
recogidas en el Anexo II del Reglamento Europeo 1169/2011: cereales con gluten, crustaceos, huevos,
pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas,
castafias de Pard, pistachos, nueces de macadamia y nueces de Australia), apio, mostaza, sésamo,
anhidrido sulfuroso y sulfitos, altramuces y moluscos.




