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Cono de salmén con salsa tértara o
Fondo de patata relleno de pringd o
Trampantojo de maceta ristica
Entrante
Arroz con pollo de corral’y sepia @ e ° o Q
@®rimer Plato
Salmonete con salsa de ajo negro y tartar def fiuerto e e
Sequndo Plato
Carrillera de cerdo ibérico con patatas al asafrin y espuma de bellota @ e ° o
@ostre principal
®izcocho borracho con sopita de citricos () @) (D
Mignardises

Rocas suizas @

o
o

®astelitos de miel (03]
Galletitas dé canela (05

200
200
00

00000000600 ®

coNnENE CRUSTACEOS HUEVOS  PESCADO CACAHUETES — SOJA I'Iuros MOSTAZA c-lanos MOLUSCO ALTRAMUCES  SULFITOS.

Informacién sobre alérgenos: Aunque trabajamos para ofrecerles la maxima calidad en todos
nuestros productos, sentimos no poder garantizar la ausencia, en la composicién de nuestros platos y
elaboraciones, de las siguientes sustancias alérgenas o que provocan intolerancias (incluidas trazas)
recogidas en el Anexo II del Reglamento Europeo 1169/2011: cereales con gluten, crustaceos, huevos,
pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas,
castafias de Para, pistachos, nueces de macadamia y nueces de Australia), apio, mostaza, sésamo,
anhidrido sulfuroso y sulfitos, altramuces y moluscos.




