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Sierra, mary huerta’
(Menii 05 de mayo de 2016)

Aperitivos
Cebiche de salmonete

Espdrragos a la romana con salsa romesco

Entrantes
Alfombra de castafia con setas y verduras baby en texturas
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Primer Plato

Trucha asalmonada a baja temperatura con quinua y emulsién de citricos

Segundo Plato

Cordero al regaliz con puré de boniatos 0 @ 0

Postre principal

Canelones de mousse de chocolate 'y nueces (» @ o 0
Mignardises
Tocinillos % @ 0
Miisicos @ @ 0
Paladar de dama (B @ 0
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CONTIENE CRUSTACEOS HUEVS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS MOLUSCO ALTRAMUCES  SULFITOS
GLUTEN DE DE SESAMO

Informacién sobre alérgenos: Aunque trabajamos para ofrecerle la méaxima calidad en todos nuestros
productos, sentimos no poder garantizar la ausencia, en la composicion de nuestros platos y
elaboraciones, de las sustancias alérgenas o que provocan intolerancias (incluidas trazas) recogidas en
el Anexo II del Reglamento Europeo 1169/2011 y que aparecen sefialadas en cada una de las
elaboraciones de nuestra carta. En caso de padecer alergia a algun fruto de céscara, (almendras,
avellanas, nueces, anacardos, pacanas, castafias de Para, pistachos, nueces de macadamia o nueces de
Australia), por favor, comunique a nuestro personal de servicio a cudl o cudles de ellos es usted
intolerante.




