
 

 

 
 

Información sobre alérgenos: Aunque trabajamos para ofrecerles la máxima calidad en todos 

nuestros productos, sentimos no poder garantizar la ausencia,  en la composición de nuestros platos y 

elaboraciones, de las siguientes sustancias  alérgenas o que provocan intolerancias (incluidas trazas) 

recogidas en el Anexo II del Reglamento Europeo 1169/2011: cereales con gluten, crustáceos, huevos, 
pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos de cáscara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, 

castañas de Pará, pistachos, nueces de macadamia y nueces de Australia), apio, mostaza, sésamo, 

anhídrido sulfuroso y sulfitos, altramuces y moluscos. 

 

‘Fiesta del aceite’ 

(Menú 21 de abril de 2016) 

 

 
Aperitivos 

Cono de salmón con salsa 

tártara      
Fondo de patata relleno de 

pringá      

Trampantojo de maceta rústica      

Entrante 

Arroz con pollo de corral y 

sepia      

Primer Plato 

Salmonete con salsa de ajo 

negro y tartar del huerto      
Segundo Plato 

Carrillera de cerdo ibérico con patatas 

al azafrán y espuma de bellota      

Postre principal 

Bizcocho borracho con 

sopita de cítricos      

Mignardises 

Rocas suizas      

Pastelitos de miel      

Galletitas de canela      
 

 

 
 


