FORMACION

PROFESIONAL o
HOSTELERIA Diputacion
Y TURISMO de Cadiz

‘Menii Sierra c[e Ciadiz’

(Menii 27 de abril de 2017)

Aperitivos
Mini tosta de pan serrano con trucha marinada vy espdrragos alcalarefios @ @ @

Crujiente de queso payoyo con reduccion de miel de “E[ Bosque” 0 @

Entrada

Ensalada de hojas frescas con cafia de lomo ilipense y semisalmorejo de remolacha 0 Qz 0 @

Primer Plato

Arroz meloso con setas de Los Alcornocales, queso de cabra y aloe vera o

Sequndo Plato

Cabrito payoyo asado a baja Temperatura con crema calabaza y cebollas meladas 0
Postre principal
Arroz con leche sobre bizcocho de naranja, fielado de canela y crujiente de naranja

Y para finalizar

Mignardices
— & (L
CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS ~ PESCADO CACAHUETES  SOJA LACTEOS  FRUTOS APIO MOSTAZA ~ GRANOS MOLUSCO ALTRAMUCES ~ SULFITOS
GLUTEN DE CASCARA DE SESAMO

Sociedad Cooperativa
La Serrana (Olvera)

Informacion sobre alérgenos: Aunque trabajamos para ofrecerles la maxima calidad en todos
nuestros productos, sentimos no poder garantizar la ausencia, en la composicién de nuestros platos y
elaboraciones, de las siguientes sustancias alérgenas o que provocan intolerancias (incluidas trazas)
recogidas en el Anexo II del Reglamento Europeo 1169/2011: cereales con gluten, crustaceos, huevos,
pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas,
castafias de Pard, pistachos, nueces de macadamia y nueces de Australia), apio, mostaza, sésamo,
anhidrido sulfuroso y sulfitos, altramuces y moluscos.




