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 Entremeses
Surtido de croquetas caseras @
Cogollos de Tudela con pimiento asado y boquerones en vinagre @
Chupa chups de muslito de codorniz estofado @ %
Ensladilla de marisco sobre hoja de endivias @
Lomo a la sal con Vitello Tonnato o
Primer Plato (a elegir)
Sopa castellana con huevo escalfado y espdrragos trigueros

Fideud de marisco @ ) @
Segundo Plato (a elegir)
Cordén bleue con pasta fresca al boletus @ 0
Pescado de la Bahia al horno con patatas a lo pobre

De Postre

Panna cotta de frutos rojos con limina de chocolate blanco @ o o
9y helado de yogour sobre cumbles de chocolate ’

Mignardises
Macaron % 0 0

Flores de sartén o o @
Yemitas o
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CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES  SOJA LACTEOS FRUTOS APIO MOSTAZA ~ GRANOS MOLUSCO ALTRAMUCES  SULFITOS
GLUTEN DE CASCARA DE SESAMO

Informacion sobre alérgenos: Aunque trabajamos para ofrecerles la maxima calidad en todos
nuestros productos, sentimos no poder garantizar la ausencia, en la composicidn de nuestros platos y
elaboraciones, de las siguientes sustancias alérgenas o que provocan intolerancias (incluidas trazas)

recogidas en el Anexo II del Reglamento Europeo 1169/2011: cereales con gluten, crustaceos, huevos,
pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas,
castafias de Para, pistachos, nueces de macadamia y nueces de Australia), apio, mostaza, sésamo,
anhidrido sulfuroso y sulfitos, altramuces y moluscos.




