
              

 

 
 

Información sobre alérgenos: Aunque trabajamos para ofrecerles la máxima calidad en todos 

nuestros productos, sentimos no poder garantizar la ausencia,  en la composición de nuestros platos y 

elaboraciones, de las siguientes sustancias  alérgenas o que provocan intolerancias (incluidas trazas) 

recogidas en el Anexo II del Reglamento Europeo 1169/2011: cereales con gluten, crustáceos, huevos, 
pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos de cáscara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, 

castañas de Pará, pistachos, nueces de macadamia y nueces de Australia), apio, mostaza, sésamo, 

anhídrido sulfuroso y sulfitos, altramuces y moluscos. 

 

‘Menú solidario’ 
(Menú 24 de noviembre de 2016) 

 
Entremeses 

Surtido de croquetas caseras    
Cogollos de Tudela con pimiento asado y boquerones en vinagre    

Chupa chups de muslito de codorniz estofado    
Ensladilla de marisco sobre hoja de endivias    
Lomo a la sal con Vitello Tonnato    

Primer Plato (a elegir) 
Sopa castellana con huevo escalfado y espárragos trigueros    

Fideuá de marisco    
Segundo Plato (a elegir) 

Cordón bleue con pasta fresca al boletus    
Pescado de la Bahía al horno con patatas a lo pobre    

De Postre  
Panna cotta  de frutos rojos con lámina de chocolate blanco 

y helado de yogour sobre cumbles de chocolate    

Mignardises 

Macaron    
Flores de sartén    

Yemitas    

    

 
 


